
食品质量与安全（潍坊农创合作）

一：专业基本情况

食品质量与安全专业 2016年设置并开始招生，是学院重点建设专业之一。2020
年，本专业与潍坊农创商业发展有限公司开展紧密对接，进行联合人才培养，建

立新型教学模式，完善实践教学课程体系，加强实践教学师资队伍建设，加快新

型实践教学平台建设。通过校企合作的教学模式不仅能够让学生学习到学校的知

识，还能真实的在教学中参与实际工作，实现从学校到工作单位的良好衔接、满

足学生毕业工作的实际需求。

学校拥有院级优秀教学团队，本着“食以安为先”的育人理念，培养掌握食品安

全专业理论及技能，具有创新精神，在食品生产、加工和流通企业、检测机构、

监管部门从事“舌尖上安全卫士”的高素质技能型人才。

潍坊农创商业发展有限公司是潍坊市属全资国有企业，也是中国食品谷项目的

市场化运营主体。依托资源整合和资本运营主体优势，以“成为世界农业食品产

业最受人尊敬的综合服务商”为愿景，肩负“聚集高端要素，共建食品产业可持

续发展生态圈”的使命，致力于打造食品产业综合服务平台，着力在园区开发、

产业投资和品牌运营三个领域发挥支撑食品谷项目的建设作用，为学生的培养和

就业提供高质量的保障和服务。

二：专业人才培养目标

培养德、智、体等全面发展，具有良好职业道德和法制观念，具备扎实的职业发

展基础和基本职业素质，掌握食品质量安全的检验检测、监测控制与管理的基本

理论和综合职业能力，熟知国内外食品质量安全体系和标准体系，从事食品产业

链生产经营相关环节的安全监测、质量控制、管理等第一线工作的高素质技术技

能专门人才。



\

三：专业特色

本专业方向通过整合潍坊职业学院与企业最优资源，以学院专业与师资力量为基

础，采用产教融合校企联合育人模式，应用企业真实项目，依托雄厚师资，产学

研相结合，培养适应当前社会各行业对食品健康安全需求，具备食品质量安全的

检验检测、监测控制与管理的基本理论和综合职业能力的应用型人才。



四：核心课程

《食品化学》、《食品微生物检验技术》、《食品理化检验技术》、《食品加工

技术》、《食品营养与卫生》、《食品安全与质量控制》、《食品标准与法规》。

五：就业方向与保障



在掌握了食品质量安全与检测相关方法和技术，具备了食品质量安全的检验检

测、监测控制与管理的基本理论和综合职业能力后，学生可从事于食品质量管理

岗位群，食品安全管理岗位群，食品检验岗位群，食品生产加工岗位群等相关工

作。

潍坊农创商业发展有限公司为学生提供职业核心能力提升训练和就业指导及服

务，设置专业职业顾问为学生提供职业规划，配备就业人员搭建学生和用人企业、

食品行业协会、产业联盟交流直通平台，并且牵头组建的食品质量与安全联盟将

近 300家单位，为学生就业提供了相应的保障。

学生也可通过专升本、出国留学、考公务员等多种途径升学就业。

就业领域

食品质量管理岗位群、食品安全管理岗位群、食品检验岗位群、食品生产加工岗

位群。

就业岗位

01.初始岗位

质量管理员、食品安全管理员、食品检验工等。

02.发展岗位

食品产业链质量工程技术人员、食品产业链食品安全管理人员、食品检验工（高

级工、技师）等。

六：师资力量

现有教职工 40人，其中泰山学者 1 人，山东省教学名师 1人，全国农业职业教

育教学名师 3人，教授 5 人、博士后 1 人、博士 4人。2 名教师获评校级教学名

师，2名教师获评校级教练型教学名师，2 名教师获评校级师德标兵。近几年，

教师申报各级各类科研项目共计 50余项，获专利授权 2 项；主参编教材 7部，

其中 4部为国家“十三五”规划教材。在省级以上各类教学比赛中获奖 20 余项，

实现了国家级教学大赛一等奖零的突破。

潍坊农创商业发展有限公司经过多年的实践经验对食品的生产加工、质量检测等

专业方面有着丰富的实战经验。其提供师资团队均由行业、企业一线专家组成。



其中专职教师 5名，实训指导教师 2 名，兼职教师逾 13名。企业教师中，2 位

教师有 2年以上的海外学习、工作经历，2 位教师拥有博士学位。

七：实训条件

学院环境



企业环境



实训优势

食品质量与安全专业构建了融教学、实训、 岗位、职业培训于一体的实训基地，

现有食品安全控制实训室、食品检测实训室、食品营养与配餐实训室、食品微生

物检测实训室、色谱分析实训室、仿真软件实训室以及“美味工坊”大学生创新

创业实训中心，逐步形成“校中厂”形式的“生产性实训中心”，满足学生校内

学习、实训同时建立稳定的校外实训基地，确保学生有半年以上的企业顶岗工作

经历，以满足专业实践教学和技能训练要求。



学校联合潍坊农创商业发展有限公司共同搭建项目孵化平台，为学生后期项目研

发实训提供了条件。同时，在实习实训期间，校企联合共同为学生提供一系列技

能竞赛与职业资格证书的认证考核。

职业资格证书

01.专业能力资格证书

食品检验工（中级）、质量工程师（初级）/食品安全师等。

02.拓展能力资格证书

公共营养师（三级）、ISO22000内审员、粮油质量检验员（中级）、酿酒师（中

级）、品酒师（中级）、烘焙工（中级）等。


