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	食品检验检测技术专业
	一、专业特色：
	食品检验检测技术专业是2014年设置并开始招生，是学院重点建设专业之一，是现代学徒制试点专业、校企合
	二、主干课程：
	    《食品营养与配餐》、《食品理化检验技术》、《食品微生物检验技术》、《食品加工技术概论》、《食
	三、师资力量：
	四、实训设施：
	     现建有食品营养与配餐实训室、食品检测实训室、食品安全控制实训室、食品微生物检测实训室、色谱
	五、就业前景：
	就业方向：主要面向各类食品生产流通企业、健康护理、检测机构和食品安全监管等基层行政管理部门，从事质量

